KIMPTON
CHARLOTTE
SOUARE

HOTEL

CANAPES

COLD
Smoked salmon, créeme fraiche and tobiko blini (g) (d)
Marinated anchovy, olive oil and herb mash crostini (g) (d)
White gazpacho, coconut, almond (v) (d) (n)
Plum vine tomato bruschetta, whipped mozzarella, basil, balsamic pearl (v) (g) (d)
Scottish crab tartlet, avocado purée (g) (d)
Smoked chicken tartlet, Caesar emulsion (g) (d)
Confit potato, venison salami, chopped egg, watercress (g) (d)
Herbed cream cheese choux bun (v) (g) (d)
Duck liver parfait, crispy smoked bacon (g) (d)

HOT
Chicken and cheese croquet, garlic aioli (g) (d)
Sourdough, IPA rarebit, caramelised onions (v) (g) (d)
Tempura oyster, ponzu, radish (g)
Haggis bon-bon, whisky cream (g) (d)

Goat’s cheese, roasted fig and pecan filo (v) (g) (d)

Spiced crab cakes, chilli jam (g) (d)

Braised beef nuggets, chimichurri (g) (d)
Beer-battered pakora, green coriander dip (v) (g)
Queenie scallop, caramelised apple, crispy chicken skin (d)

(v) vegetarian | (ve) vegan | (g) gluten | (d) dairy | (n) nuts
Food allergies and intolerances: we welcome enquiries from guests who wish to knowwhether dishes contain particular ingredients.
Please note: before placing your order please inform a member of the team if anyone in your party has a food allergy. Includes VAT.



